Beerzym® HopFlower

Enzymovy pfipravek uvolnujici aroma pro pouziti pfi vyrobé piva

Popis produktu

Beerzym® HopFlower je vysoce aktivni enzymovy pfipravek B-glukosidasy pouzivany pro zvyraznéni chmelové chuti a viné.
ZvySuje extrakéni pomér chutové aktivnich sloZzek ve chmelu. Beerzym® HopFlower se doporuduje pro pouziti ve viech pivech
obsahujicich chmel a zejména v pivech s vétsim mnozstvim chmele a chmelovymi chutovymi tény. Beerzym® HopFlower je
zvlasté ucinny v “suchych” pivech. Vyrobek vyhovuje vsem aktualné platnym potravinarskym zakonlm a nafizenim.

Aktivita

Beerzym® HopFlower plisobi na glykosidy nachazejici se ve chmelu a uvolfiuje chutové aktivni slozku molekuly. Glukosidy maji
aromatickou slozku navézanou na glukézovou slozku. Ugelem enzymového piipravku je uvolnéni aromatickych slozek. Celkové
zvyseni intenzity aroma je zavislé na odridé chmele, ale obecné je rychlost extrakce o 25-30 % vy$si nez bez pouziti Beerzym®
HopFlower.

Chcete-li Iépe porozumét mechanismu uvolfiovani aroma, podivejte se na nasledujici schéma:

voliovani monoterpenolu glykosidazami

Pridani bakterialnich B-glykosidaz
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. . glucose
Linalool-glucoside
* non-volatile Linalool
* odourless lavender, citrus, floral

Davkovani
Doporuéuje se nasledujici standardni davkovani: 10 - 20 ml/hl piva

Pro maximalni uc¢innost doporucujeme pridat Beerzym® HopFlower na zacatku procesu ,,suchého chmeleni”. Nicméné
Beerzym® HopFlower Ize také davkovat kdykoli po fermentaci.

Skladovani

Beerzym® HopFlower ma skladovatelnost 36 mésicl pfi skladovani pfi teplotach mezi 0 °C - 10 °C. Vys$si skladovaci teploty
mohou vést ke sniZeni aktivity. VZdy se vyhnéte teplotdm nad 20 °C. Pevné uzaviete skladovaci nadoby a po otevieni
enzymovy pripravek co nejdfive pouZijte.

Poznamka
Pti aplikaci Beerzym® HopFlower prosim dodrzujte vSechna federalni, statni a mistni pravidla a predpisy.

ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft
Zde uvedend aplikaéni doporuéeni popisuji zamyslené pouziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako soulast spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace mize vést k potravinové bezpeénosti koneéného produktu. Vezméte
prosim na védomi: Nae technické produktové letaky vychdzeji z nasich sou¢asnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt chapany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Vzhledem k nelehkosti zachézeni s pfirodnimi produkty a
moznému predchozimu oSetfeni nemizeme pFijmout zadnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zékony a pFedpisy pro pouzivani nasich produktti. Veskeré ddaje jsou proto poskytovany bez jakékoli
zéruky. Veskeré informace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni. Plati nase v3eobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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